Avec une touche d'impertinence, voici le dernier carnet de notes, ol « classiques » et « hipsters » de la critique
du vin s'affrontent dans une ambiance bon enfant.

(0© The Wine Enthusiast 94 points Grande Sendrée Rosé 2008 : « Un vin mature issu
d'un superbe millésime, riche en notes épicées. »

Terre de Vins. Le magazine consacre un entretien & Michel Drappier, dans lequelle
il livre sa vision du Champagne : « Tout ce quon a dit avant, chaque livre, chaque
pensée, lamour, la famille, le temps, le cosmos, la météo, la politique, tout ¢a cest
dans le vin. Il y a beaucoup de travail, il y a de la joie, il peut y avoir de la tristesse,
toute la vie est [&. »

Vinum. Parmi les premiers de la classe, La Grande Sendrée 2008 qui marque
18/20. On y lit également un article dédié a la complicité de la 7°™ génération avec
sa reléve (Charline, Hugo et Antoine), dans un article intitulé avec malice « Telle
fille, tel pére. »

’ ! I‘ 110) Tronches de Vin, le Guide des vins qu'ont d’la gueule. Une belle évocation de

A0 Oay l'cenothéque de la maison Drappier, avec un hommage au trés rare Champagne

Drappier Rosé 1964. « Couleur tuilée, nez épicé, bouche fraiche tirant sur le cognac :
(n

un trés grand vin. »
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Soif d’Aujourd’hui, La Compil des vins au naturel cite Drappier parmi « les négociants
qui montrent la voie. »

Célébrer l'amitié

Le Duo de Rosés arrive, pour célébrer l'arrivée
du Printemps, en double ! Il vous permet
aussi de vivre une vraie expérience de
dégustation. Ces deux Rosés de Saignée,
100% Pinot Noir, varient par leur dosage.
En dégustant d'abord sa version « Zéro Dosage »,
vous découvrirez une cuvée racée, minérale
et presque épicée, idéale en apéritif. Le Brut
Rosé (dosé & 6g/L) offre une expression
plus gourmande, mais toute en subtilité,
avec ses notes de groseilles et de framboises.
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" h 2017, une soirée entre
amis commence souvent par un
échange de mails, de textos ou
encore de message Facebook,
mais surtout par une bonne
bouteille. A I'heure ot on se
dit saturés du numérique, ot la
relation sociale est souvent
biaisée par le filtre de nos
écrans, la notion d'amitié, elle,
reste intacte. Les expressions
évoluent : on se « fait une
bouffe » avec la bande,
on « brunch » avec sa
meilleure amie, ol on
refait le monde autour
d'une fliite en terrasse. Déliant
les langues pour des confes-
sions intimes, ou célébrant les
retrouvailles entre amis, le
Champagne s'invite dans les
moments forts du partage. « Le
Champagne est le vecteur de
I'amitié » nous dit avec poésie
Amélie Nothomb, a travers
Pétronille, personnage imper-
tinent de son ceuvre éponyme.

Pourtant, dés la Gréce Antique
avec Aristote, clest une vision
bien plus solennelle voire spiri-
tuelle de la relation amicale qui
prime. Il parle alors d'« amitié
vertueuse », qui doit, comme
toute philosophie, tendre vers
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la vérité. Montaigne, & la mort
de son grand ami La Boétie
reprend cette idée la doublant
d'un sens fusionnel, I'amitié est
une « communauté desprit ».

L'amitié est alors raison et
sentiment, les Ames sont
intimement mélées. Dans un
monde moderne ou lamitié
sexhibe a la vitesse de la 4G
avec un empilement

de selfies de célébrités, on
prend plaisir & revenir & ces
textes fondateurs. lls donnent
de la matiére et de la profondeur
aux liens, forts et durables,
que nous renforgons & travers

les épreuves et les bonheurs

TE N'EST P1S LA PEINE
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de la vie. De fagon inattendue,
clest dans l'ouvrage f:ulinaire
si justement intitulé Emotions
en Champagne par son auteur

et Chef triplement étoilé
Arnaud Lallement, que l'on
retrouve une belle image de
cette amitié.

Avec sincérité, il confie : « Je
loue le courage et I'engagement
de Michel pour la Champagne.
Quelle générosité, quelle
fidélité, quelle amitié ! D'oli mon
envie d'associer son champagne
avec le cochon. Clest une
viande pleine de gourmandise,
surtout quand elle est rétie,
croustillante sur les bords et
rosé a coeur. »

On s'imagine alors déja partager
un cochon de lait & la broche
dans |'antre d'une vieille batisse
avec une bande d'amis riants,
une flite de Grande Sendrée
Rosé 2008 a la main.







