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Le domaine DRAPPIER
couvre 70 hectares. Cest I'atout
principal du caractere et de la
régu]zn‘ité de nos vins. l)cpuis
1808, notre famille cultive des
parcelles sur les sols calcaires
de la Cote des Bar, produisant
des Champagnes expressifs et
aromatiques.

lf(IinoL‘h&quc est la collection
pl‘i\'éc de la famille. Nous
conservons nos millésimes
rares dans la confidentialité de
nos caves datant du XII¢ siecle
et de nos celliers a Reims. En
les dévoilant, nous partageons
la mémoire de la maison.

Année marquée par la fraicheur,
2007 s’exprime aujourd’hui tout
en subtilité : arébmes de fruits
blancs délicats, fleur d'oranger
équilibrée par une minéralité
caractéristique du terroir calcaire.
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CEPAGES

Pinot Noir 60 %
Chardonnay 40 %

VINIFICATION ET
VIEILLISSEMENT

Seules les «Cuvées» sont
utilisées (1% presse) sur
une presse a membrane
(basse pression). De la
presse aux cuves sans
pompage, en utilisant la
gravité. Décantation natu-
relle. Collage naturel en
hiver, sans filtration.

12 % vol. Alc. Soutirage et
fermentation malolactique
immeédiatement a une tem-
pérature de 18°C. Collage a
basse température en hiver
(5° a 8°). Pas de centrifuga-
tion, pas de filtration.

FAIBLE DOSAGE : 4g/L

DEGORGEMENT :
Juin 2023
Plus de 14 ans sur lattes



