LA LETTRE

DU CHAMPAGNE DRAPPIER

Le 4 juillet 2025, la Champagne fétait
les 10 ans de son inscription au patri-
moine mondial de I'humanité.

G“AMPAGN‘

DRAPPIER

En 2015, les ambassadeurs de 21
Etats’ élus par 'Assemblée Générale
de 'UNESCO qui se tenait a Bonn en
Allemagne, ont voté l'inscription de
la Champagne a l'unanimité, fait ra-
rissime ! Pierre Cheval, Président de
la mission, déclarait alors : « Bonheur
et Champagne pour tout le monde ! »
avant que les bouchons ne sautent.
On avaitjamais vu une telleambiance
dansl'amphithéatre du World Confe-
rence Center !

Sur notre planéte réguliérement trou-
blée par des changements climatiques,
économiques ou politiques, il est bon
de se rappeler que le bonheur est
notre bien le plus précieux et que
des lieux, ceuvre de la nature ou ar-
chitecture de 'homme, et certains

produits chargés de symboles, nous
procurent émerveillement et plaisir
partagé. Le World Heritage est fait
pour ca.

Le classement de la Champagne estle
fruit d'une longue histoire commen-
céeilya2000 ans quandlesromains
nomment « campania » de facon gé-
nérique la grande plaine du Nord-Est
de la Gaule. Les premiers écrits sont
plus récents (1047) quand Eudes III
devient Comte de Canpayne, le pre-
mier a porter ce nom. On s'ennuyait
un peu dans cette région fraiche et
brumeuse, alors le vin égayait les
repas, et les bulles, produites pro-
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bablement involontairement mais
porteuses d’'énergie et d'arémes ont
rapidement séduit les festoyeurs et
les couples en romance. On le sait
grace a Watriquet de Couvin, poéte
du Comte de Blois, qui écrit vers 1320
Venez mesdames gouter ce vin de
Champaigne croquant et frémissant.

C'est le premier texte attestant de
I'existence du Champagne efferves-
cent.

I faut cependant attendre la fin du
régne de Louis XIV pour rencontrer
les premiers vrais élaborateurs de
vins de champagne en bouteille,

‘pays ayant participé au vote : Algérie, Allemagne, Colombie, Croatie, Finlande, Inde, Jamaique, Japon, Kazakhstan,
Liban, Malaisie, Pérou, Philippines, Pologne, Portugal, Qatar, Corée du Sud, Sénégal, Serbie, Turquie, Vietnam. (les pays

ou DRAPPIER est exporté sont soulignés)

1. Caves DRAPPIER a Urville, construites par
Saint Bernard de Clairvaux au XII¢siécle et
inscrites al’inventaire du dossier UNESCO.

2. Au carrefour del’Europe, del'Orient et de I’Afrique, toute la ville de La Valette 8 Malte
est classée a 'UNESCO, ce qui n'est pas incompatible avec le sens de la féte. Ici une

joyeuse cliente du restaurant Kingsway. Merci a notre importateur Cassar Camilleri.



et le régne de Louis XV pour que le
commerce se développe en France et
en Europe. Depuis, moines, vignerons
et négociants n'ont eu de cesse que de
choisir les meilleurs cépages, Pinot
Noir en téte, et améliorer les tech-
niques de vinification pour en faire le
vin des grands moments apprécié des
tétes couronnées et des Chefs d’Etat,
que ce soit en comité restreint ou en
grandes assemblées.

Le nombre d’aromes, soit plus de 145
composés volatiles, porte le Cham-
pagneauplus hautdegré de complexi-
té, et safraicheur, mesurée par
un pH proche de 3, en faitle vin
le plus « croquant » du monde.

Les 13 opérations requises
pour élaborer une bouteille,
la limitation du rendement de
production pour maintenir sa
qualité (9000 kg de raisin
a I'hectare seulement en
2025), et les années de
maturation exigées par
laréglementation ne per-
mettent pas une course
au volume. Protégé ju-
ridiquement dans preés
de 130 pays, le Cham-
pagne ne représente
aujourd’hui que 7% de

la production mon-
diale de bulles, mais
il reste au sommet
de sa catégorie.

Sa fine effer-
vescence qui
réveille l'es-

prit, sa capa-

cité a murir

de longues
années grace
aune élégante
acidité, et sa
complexité aromatique toute en frai-
cheur lui ont valu d'étre apprécié sur
tous les continents et sous tous les
climats. C'est ainsi que le Champagne
est devenu, bien au-dela de la région
Champagne, « patrimoine Mondial ».
Comme Vérone n'est pas seulement
italienne mais une sorte de copro-
priété planétaire danslaquelle chacun
se reconnait, le mot Champagne est
connu de presque tous les peuples,
méme de ceux quin'en ont jamais bu.

sur Paris.

Aujourd’hui, nous sommes heureux
que les cuvées DRAPPIER ne soient pas
appréciées seulement parce qu'elles
sont issues d'un site classé au patri-

moine mondial, mais parce qu'elles
donnent du plaisir.

A ce sujet, les récentes études di-
vulguées par Pamela Wittmann
sont intéressantes. On croyait que la
consommation de vin et de Cham-
pagne était en baisse a cause du désin-
térét des nouvelles générations.

Contrairement a ce qui est générale-
mentadmis, les chiffresmontrent que
lagénérationZmultiplie sesoccasions
de consommation.

Classée au Patrimoine Mondial depuis 1991, la Tour Eiffel abrite a son deuxiéme
étage le Restaurant Jules Verne ** du chef Frédéric Anton. On peut y déguster
la Grande Sendrée ou un DRAPPIER Rosé de Saignée avec une vue inégalée

Ils étaient 66% de cette tranche d’age
en 2023 aapprécier unverre de temps
en temps, ils sont 73% aujourdhui.
Les jeunes sont plus curieux et
multiplient les expériences gustatives.
On remarque ainsi que les « gros »
consommateurs sont globalement
en diminution. Labus régresse, et
c’est une bonne nouvelle, pendant
que les consommateurs raisonnables
sont plus nombreux et a la recherche
d’expériences nouvelles. Si les ventes
de Champagne sont orientées a la
baisse depuis 3 ans, onsait que chaque
bouteille est partagée par un public
plus large dans des
occasions de plus en
plus variées.

Chez DRAPPIER, ou
les expéditions sont
plutét bien orientées,
onconstate uneréelle
diversification des
golts et des couleurs.
(lire notre lettre N° 64).

C'est ainsi que notre
Carte d'Or, qui repré-
sentait 85% de notre
production en 1970,
n'est plus qu'a 56%
aujourd’hui laissant
de plus en plus de
place au Brut Nature,
Rosés, Blancde Blancs,
Grande Sendrée et cu-
vées spéciales.

Fétes, anniversaires,
réconciliations,
apéritifs, diners et
soirées.. Tous les
prétextes sont bons,
le plaisir est partagé,
« Bonheur et Cham-
pagne pour tout le
monde ! ».

»

'“‘ML

L'eau coule a Vérone, mais le
Champagne aussi, car sur 137
paysconsommateursde Cham-
pagne, l'ltalie se classe 5¢.

Ici, le restaurant Osteria Eno-
teca avec une carte des vins
incroyable et de nombreuses
cuvées DRAPPIER.
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Aout 2025

Grande Sendrée 2015.

La Grande Sendrée 2012

avait obtenu la trés
belle note de 94/100
en 2024.

Le 2015 recoit un
95/100 : « Wow | Puis-
sant, riche, beurre
salé etbrioche, silex et
bulles perlées, aboire
dés maintenant ».

La Chineestle pays qui pos-
seéde le plus grand nombre de
sites classés a 'UNESCO. A
Hong Kong, le site Geopark
est maritime, on aime y dé-
guster les produits de la mer.

En ville, au restaurant étoilé
Ando, Carlito Chiu vient de
recevoir le Sommelier Award
du guide Michelin et propose
le Brut Nature immergé deux
ans en Bretagne.
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Summer 2025

DRAPPIER Rosé de Saignée.

- Norway

Nicolas de Berdouaré en compagnie de Gunnhild
Bjornsti déguste le DRAPPIER Carte d'Or avec de
délicieuses spécialités Norvégiennes.

Un rosé audacieux 100% Pinot Noir. Framboise, cerise, pamplemousse
rose, sur des bulles vibrantes et fines. Elégant et plein de caractére.

Un choix remarquable pour l'apéritif ou toute célébration qui refléte

I'engagement de DRAPPIER pour la pureté et la finesse.

Les 5 du Vin

Budd-Franjus-Lalau-Deyrieux-Vanhellemont

Mai 2025

DRAPPIER
Clarevallis.

Notes florales, une
nuée de bulles fines
et nacrées. Amer-
tume subtile de la
réglisse, gentiane,
puis cumin, sauge et
chair de mirabelle.
Une tension vibrante,
on adhére |

L’ART DE VIVRE DU FIGARO

Juin 2025
DRAPPIER
Rosé Brut Nature.
Nez joyeux et éner-
gique, accents de
grenade, iris et rose.
Frais, quartiers de
clémentine, fram-
boise. Une finale
longue et pleine de
charme.



Avec 40% des ventes, la France reste le premier marché de la maison DRAPPIER. Mais depuis trois décennies, les
vins identitaires de vignerons et maisons familiales telles que la notre, connaissent un réel succés en dehors de
nos frontiéres. Cette présence internationale permet aux citoyens du monde d’apprécier, chez eux, le Champagne
qu'ils ont adopté et aussi de le retrouver quand ils visitent la France, le pays le plus visité de la planéte.

Entrevue avec

Malo le Mestre
—

Quelle est votre responsabilité a Urville ?

Depuis 2023, je suis en charge de l'export au sein de la Maison,
présente aujourd hui dans prés de 130 pays. Mon réle consiste a
animer ces marchés, accompagner nos distributeurs, développer
de nouveaux débouchés pour nos 24 cuvées et adapter notre ap-
proche aux contexteslocaux. Pour moi, cette mission a d’autant plus
de sens qu'elle est au service d'une famille et de son savoir-faire.

Un moment de la journée que vous préférez ?

Chaque nouvelle journée est trés différente de la précédente. Mais
ce quejapprécie par-dessus tout dans mon métier, c'estlarichesse
des relations humaines et le partage. Transmettre, découvrir, ap-
prendre des autres, que ce soit ici a Urville ou a I'étranger, c'est ce
quime rends particuliérement heureux au quotidien. Lhumain oc-
cupe une place centrale danslafiliére duvin, je trouve ¢catrés beau.

Et quand vous rentrez chez vous ?

J'aime beaucoup cuisiner et partager de grands repas en famille
et entre amis. C'est une passion que je cultive depuis mon plus
jeune age, lorsque je préparais des gateaux aux pommes avec mes
sceurs. Plus tard, est venu sajouter le plaisir de cuisiner des plats
traditionnels francais et les currys.

La Ministre de I'Egalité entre les femmes et
les hommes, Aurore Bergé, a visité la maison
DRAPPIER le 5 septembre dernier a la fin des
vendanges.

Rue des Vignes - 10200 Urville
(+33) 325274015
info@echampagne-drappier.com

Entourée, en partant du centre de la photo, d’Antoine et Michel
DRAPPIER a sa droite et Charline et Hugo DRAPPIER a sa gauche,
la Ministre déguste la cuvée Carte d'Or désormais signée,
Micheline et André DRAPPIER, un message d’égalité cultivée par
les champenois depuis des générations.
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