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André DRAPPIER (19)26—2023)
pflegte zu sagen: ,Um gut zu sehen
und nicht zu hinken, sollst du
(llmmpugnc Drappier trinken!“
Offenbar hatte er Recht, denn
viele unserer besten Kunden sind
Arzte.

nunserem Brief Nr. 68 vom
letzten Winter sprachcn
wir vom universell

gcschﬁtzmn Champngn(‘r,

der zum Weltkulturerbe
erhoben wurde. Aber ist das erste Erbe
der Menschheit nicht die Gesundheic,
unser kostbarstest Gut?

In Zeiten des sinkenden Alkoholkonsums
darf man die Frage stellen: Ist Champa—
gner der Gesundheit zutriiglich? Die
Antwort ist ja, ohne jcdcn Zweifel - vo-
rausgesetzt natiirlich, dass man sich wie
ein Vcrnfmftigcr Homo Sapicns verhilt.

André Drappier, der uns 2025 in sei-
nem 99. Jahr verlassen hat, hat withrend
seines ganzen Erwachsenenlebens und
bis in seine letzten Tage tiig]ich davon
gctrunkcn. Alle seine Freunde, auch die
viel jlinger waren, haben ithn um sein
hcrvormgcndcn Blutbild beneidet!

Es gcht immer um das rechte Mafl.
Tatsidchlich kann sogar zu viel Was-
ser eine Vcrgif‘tung verursachen! Dr.
Beaulieus Team im Wasser-Informa-
tions-Zentrum hat nachgcwicscn, dass
Libcrmiif?\igcr Wasserkonsum die Zellen
anschwellen lissc, insbesondere im
Gehirn, die Nierenfunktion stort und
bis zum Koma fithren kann!

Der Wein entstand vor ca. 10 000 Jah—

ren in einem Gebiet, das sich heute die
Tiirkei, Georgien und der Iran teilen -
leczeerer hat sich vom Wein ;1bgcwzmdt,
aber das ist sicher nur ein Zwischen-
spiel in der Geschichte dieses groflen
Landes. Der Wein ist reich an Aromen,
Geschmacks-Nuancen, Diiften, er ist
das Getriink der Zivilisation. Er ist auch
schr rein, wihrend Wasser manchmal
Verunreinigungen und Bakterien ent
hile, die schlimme Krankheiten verur-
sachen kénnen. Der berithmre Bio]ogc
Louis Pasteur, dem wir das Verfahren
des Pasteurisierens verdanken, hat im 19.
Jahrhundert fescgestelle, dass ,der Wein
das hygienischste Getrink® ist..
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Wie stehe es nun um den Champagnel‘?

Wie alle Weine enthilt der Champagner
Flavonoide, die man auch im Kakao und
im Olivendl findet und die gut fiir Herz
und Gefifle sind. Seine Antioxydan-
tien schiitzen gegen schlechtes Choles-
terin. Withrend der 2. Girung setzen
die Hefen viele Aminosiuren frei, die
fiir das Arbeiten des Nervensystems
wesentlich sind. Da der Champagner in
einer nordlichen Gegend und in relativ
grofler Hohe angebaut wird, enchilt er
Kaliumbitartrat, ein leicht stimmungs-
aufhellendes Antidepressivum. Man hat
nachgewiesen, dass der Champagner
dank der feinen Blischen schnell durch
die vendsen Blutgefifle des Hirns in die
Hirnhaut wandert - frither sprach man
von ,Geist*. Wen wundert’s, dass dieser
grofle Wein immer die Schriftsteller, die
Diplomaten oder die Kiinstler beglei-
tet hat - so hat Luciano Pavarotti seine
Hochzeit mit Drappier begangen.

Der Champagner gewihrleistec Wohl-
befinden und Genuss. Wie aber steht es
mit dem Alkohol? dem Schwefel? dem
Zucker? Champagner sind leicht, sie
enthalten etwas 20% weniger Alkohol als
Weine aus Sonnenregionen. Im Ubrigen
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wird bei Drappier seit 10 Jahren nicht mehr chap-
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talisiert, dem Most also kein Zucker mehr zuge-
setzt. Es gidren ausschliefllich die Kohlcnhydrzltc
aus den Trauben mit unseren eigenen Hefen, was
leichtere Basisweine erzeugt. Was nun den Schwe-
fel angcht, soistdas Haus Drappier dafiir bekannt,
dass es den ersten schwefelfreien Chnmpngner
der modernen Geschichte erzeugt hat. Und die
Erfahrung, die wir mit unserem Brut Nature Sans
Soufre Ajoute erworben haben, hat es uns erlaubr,
den Sulfiten-Gehalt aller unserer Cuvées auf das
nicdrigstc Niveau aller Champagner—Hcrstcllcr
zu senken. Zum Zucker schliefllich: Die Null-Do-
sage ist seit fast 40 Jahren unsere Spczialitiit. Mit
Ausnahme der Cuvée Charles de Gaulle, ein klas-
sischer Brut, und einigen halbtrockenen Flaschen,
die mit inzwischen selten gcwordcncn Desserts
harmonieren sollen, sind alle unsere Champagncr
Brut Nature ohne Dosage oder Extra-Brut mit
weniger als 4g pro Liter.

So weichen wir dem Diabetes aus, vermeiden
Kopfschmcrzcn, sparen Kalorien, stimulieren
den Blutkreislauf; und tber die :mtidcprcssivc
\X/irkung sind sich alle cinig. Im Dezember 2025
wurden die Ergcbnissc von Forschungcn aus
dem Vcrcinigtcn Kénigrcich publizicrt, die die
positiven \\'/irkungcn eines moderaten Champa—
gner-Konsums bc]cgcn (Nichola Ludlam-Raine
fiir den National Healch Service und Dr. Nicholas
Grubic von der Universitit Toronto). Also dann,
mafSvoll, aber auch mit viel Liebe fiir diesen g1‘0f§c11

Wein: Champagncrl Und auf Thr Wohl. Il

Drappier hat immer ausschliefllich natiir-
lichen Kork benutzt. Dank dem World Bu-
siness Council for Sustainable Dcvclopmcnt
weill man heute, dass die Korkeiche soviel
Kohlendioxid bindet, dass jcdcr Chnmpw
gncrkorkcn den Fuflabdruck um 390g CO2
verringert. Einen Sektkorken knallen lassen

niitzt auch der Gesundheit des Planeten.

OnLAS

... wihlt fir die Festrage den
DRAPPIER Grande Sendrée
2010. Von einer umweltbewussten
Familie auf einer einzelnen
Parzelle produzicrt. Ausge-
reifter, prignancer Wein mit
lang anhaltendem Geschmack
und sehr feinem Schaum.
November 2025.

JEB DUNNUCK

Ein unabhiingigcr Verkoster, der in den USA im Kommen ist: ,Ich
ermutige meine Leser dazu, nach Produzenten wie Pol Roger, Bol-
1ir1gc1‘7 Drappier oder Jacquesson zu suchen.“ Januar 2026.

DRAPPIER Carte d'Or 91/100
DRAPPIER Clarevallis 92/100
DRAPPIER Grande Sendrée 2015 96/100
DRAPPIER Oenothéque 2005 98/100

N TERVIEW MIT

STEPHANE SOBASZEK

in den Bereichen Buchhaltung,
Steuer und Soziales gibt es wie bei
allen Kollegen je nach Jahreszeit
wechselnde Aufgaben: Rebsch-
nitt, Bau von szlﬁcrcn, Weinlese,
Ausbau, Verkauf am Jahresende
- meine Arbeit folgt dem Take
der Reben und des Champagners.

In meiner Freizeit liebe ich
vanz einfach das Familienle-
ﬁcn und das Teilen von gelieb -
ten Tiitigkcitcn: gemeinsam gutes
Essen genieflen, sportliche Akti-
vititen.

Ich schiitze sehr den Champagne
Nach 10 Jahren in cinem Un-  Drappier Brut Nature, cin charak-
ternchmen, das Weintanks her-  tervoller, reiner Champagner, der
stelle, habe ich im Dezember  zu allen Gerichten passt.
2016 als Buchhalter im Haus
Drappier angefangen. Frither habe
ich Tanks hergestellt, heute fiille
ich sie ... mit Champagner!

Neben meiner tiglichen Arbeit

. DieKlinikHIRSLANDEN aus Lausanneinder Schweizwarmedizinischer Partnervon Bertrand
Piccard bei dessen erster Weltumrundung in einem Elekeroflugzeug. Dort schitzt man den
Champagne DRAPPIER und génnt ihn den Chirurgen und Doktoren - mafdvoll, verstehesich.

HIRSLANDEN
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DRAPPIER Carte d'Or - 92/100. Bouquet von gelben Friichten,
Gewiirzen, Honig, unter strichen vom Duft aromatischer Kriuter.
Weite und Fiille am Gaumen, mit bitteren Mandeln, E(schmttcngn
Blumen, komplcx undstrukturiert,Notenvon Zitronenim Abg;mg.
Dezember 2025.
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DRAPPIER Grande Sendrée 2015. Leuchtendes Gold, Mirabelle,
Brioche, intensiv und weinig, harmonischer Abgnng.
DRAPPIER Grande Sendrée Rosé 2018. Aullerst c]cgantc In-
terpretation des Jahrgangs 2018, fiir einen Rosé de snignéc helle
Farbe. Sauerkirsche, weinig und suf“tig zugleich.

Femme
actuelle

Hugo Drappier, den sein Grofivater und sein Vater
zur Arbeit im \Vcinbcrg und zur Bereitung

des Champagners ausgebildet haben, ist
nun der Winzer des Hauses, der Achte
des Namens. DRAPPIER Brut Nature.
Man arbeitet an der Reifung, um die
Siure zu mildern, spiter zu ernten und
einen f“ruchtigcrcn Wein zu erhalten. Im
Grunde entscheidet der Wein selbst, ob er

am Ende eine Dosugc braucht. November 2025.

ADRESSEN Y

Lebensfreude.

LD RESTAURANT < - KROATIEN

Im Sternenrestaurant LD auf der kroatischen Insel Korc¢ula bringt der Chef
Marko Gajski zur Geltung, was die Natur ihm schenkt: den Fisch Fzmg des Tages
saisonale Gemiise. Dazu kredenzt der Sommelier Dinko Lozica, den der
Guide Michelin 2025 ausgezeichnet hat, Clarevallis, eine identititsstiftende

und

Cuvée von DRAPPIER.

Bruno unsere
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Le Point

Neben Krug, Comtes de Champagne und Charles
Heidsieck Rosé entscheidet sich Le Point fiir
DRAPPIER Brut Nature, die ,ikonische Cuvée
des Hauses“. Dezember 2025.

drinks

business

DRAPPIER Clarevallis Extra-Brut. Beeindruckt
weiterhin durch die Kombination von Fiille und
Frische. Von Wunbugcn mit mgdrlg(m Ertrag,
tippiger Geschmack von reifen /\pfdn mit
Noten von gekochten Trauben, Creme patis-
siere , gerdstetem Kaffee und ]\dﬂdl(l’LLn gel-
ben Fludncn. Der Abgang besticht durch
Spannung, Frische und Mineralitit, mit
feinen Blischen und einer subtil bitteren
Note. Februar 2026.

Vereinigtes
Closer Konigsreich

SCHENK ZUM MU

TAG
DRAPPIER Rosé de Saignée. Fiir cin
Glischen zum Muttertag schenken
die Threm Herzen
am nichsten steht,

Sie der Frau,
diesen himm-
lischen Champz\gner. Mit seinen
Noten von Himbeeren und rei-
fen roten Friichten wird er einen
Sonnenstrahl hervorzaubern,
wie auch immer der britische
Wetterbericht ausfallen mag.
Mérz 2026.

BULLE D'OSIER < - FRANKREICH

Weniger als eine Autostunde von Urville entfernt finden Sie in Langres das

o

ganzneue - und bereits mit zwei Sternen JUS%LLULhn(lL Lokal des talentierten
Chefs Valentin Loison und seiner Gefihrtin Anais Bcuc‘%ul\ einer ebenso
be%‘lbtcn Sommeliére. Die Gerichte schenken Thnen Kraft, die Weinkarte

CHEZ BRUNO - DEUTSCHLAND

Seit Zwanzig Jahrcn bietet Bruno in Berlin einen Ort franzosischer Gesel-
ligkcit. Sorgﬁi]tig nusgcwiih]tc Flaschen, unerwartete Entdcckungcn und
nette Begegnungen beim Wein haben diese \Wcinhzmdlung zu einem Ort der
Begegnung und des Zusammenseins gcmncht. Unsere Cuvées DRAPPIER
Carte d’Or, Brut Nature und Brut Nature Ros¢ werden dort grofiziigig aus-
gc\thcnkt Um diese zw anzig ]Jhl

geteilter Freude zu feiern, wollen wir fiir

Gliser erheben.
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Amélie Nothomb, die weltweit bekannteste Romanautorin franzésischer Sprachc,
nimmt uns bis nach Japan mit. Sie reist immer in Begleitung eines Champagners, dessen
Energic und Feinheit sie liebt. Im Miirz 2026 verkostete sie Eclose in Gesellschaft von

Hugo und Michel Drappier.

2010 bcg;mn unsere Arbeit an einem cif'(')rmigcn Fass (Ovum), das wir
fiir die ideale Form fuir die El'zichung eines gl‘ofﬂcn Weines halten. Nach
all den Jahren hatten wir die Freude, in den ersten Friihlingstagen end-
lich die Cuvée Eclose zu verkosten. Das ist der Name, den wir fiir diese
kostbare Flasche gc\\'iihlt haben, die in einem einzigen Eichenfass reift
und die tiber unsere ,Cham p:\gncr—l’ipcrl‘c“ nur rmpﬁ‘n\\'cisc unseren

Keller verlassen wird.

Michel hat Eclose l(onxipicl‘r_ André hat sie verkostet, Hugo ihr den
letzten Schlift gcgcbcn In ihr stecke die Fr{ilhl‘ung_ die die Familie
seit _]:1]11'1(‘]1111‘(‘11 erworben hat. Gewachsen auf den besten Boden
des Sendrée, Kalk aus dem Kinmwridgium wie flir die Grand Cru
d.cs Chablis, ein gmfﬂcr »];ﬂﬂgung_ gcrciﬁ' in einer spczic”cn Flasche.
Auflerste Seltenheit eines (Ihumpugncrs. der zugunsten eines in-

tensiven Geschmackserlebnisses nur mic Holz, Glas und Kork in

Beriihrung gekommen ist. Diirfte man

C

Sllgt‘ﬂ. dllSS Arzte ihﬂ c¢m-

pﬂ‘hlcn? Die ersten internationalen Verkoster meinen: pw'c/u’/ no,

11‘/1\' not, warum )li(']ll'?
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MAISON FAMILIALE DEPUIS 1808
URVILLE - FRANCE

CHAMPAGNE DRAPPIER

v

RUE DES VIGNES

10200 URVILLE

champagne-drappier.com — (+33) 32527 40 15 — info@champagne-drappier.com

In der Liste der 40 besten
(fh:lmp:lgnc1'/1’1‘0duxcntcn 2026
riicke Drappier um zwei Plitze

auf Rang 16 vor.
;

NO.COMPANY

LOUIS ROEDERER
KRUG
BOLLINGER
BILLECART-SALMON
POL ROGER
5 CHARLES HEIDSIECK
DOM PERIGNON
RUINART
TAITTINGER
) LAURENT-PERRIER
JACQUESSON
GOSSET
VEUVE CLICQUOT
IPHILIPPONNAT
BRUNO PAILLARD
» DRAPPIER
HENRI GIRAUD

PERRIER-JOUET

DEUTZ
LANSON

DUVAL-LEROY

| DELAMOTTE

> PALMER & CO

» LALLIER

HENRIOT

i VEUVE-FOURNY

POMMERY

GH MUMM

LECLERC BRIANT

DE SAINT GALL

AYALA

| DEVAUX

CASTELNAU

» THIENOT

MOET & CHANDON

{ LE MESNIL

Y PIPER-HEIDSIECK

BARON DE ROTHSCHILD



