
n unserem Brief Nr. 68 vom 
letzten Winter sprachen 
w i r  vo m  u n i ve r s e l l 
geschätzten Champagner, 
der zum Weltkulturerbe 

erhoben wurde. Aber ist das erste Erbe 
der Menschheit nicht die Gesundheit, 
unser kostbarstest Gut?

In Zeiten des sinkenden Alkoholkonsums 
darf man die Frage stellen: Ist Champa-
gner der Gesundheit zuträglich? Die 
Antwort ist ja, ohne jeden Zweifel - vo-
rausgesetzt natürlich, dass man sich wie 
ein vernünftiger Homo Sapiens verhält.

André Drappier, der uns 2025 in sei-
nem 99. Jahr verlassen hat, hat während 
seines ganzen Erwachsenenlebens und 
bis in seine letzten Tage täglich davon 
getrunken. Alle seine Freunde, auch die 
viel jünger waren, haben ihn um sein 
hervorragenden Blutbild beneidet!

Es geht immer um das rechte Maß. 
Tatsächlich kann sogar zu viel Was-
ser eine Vergiftung verursachen! Dr. 
Beaulieus Team im Wasser-Informa-
tions-Zentrum hat nachgewiesen, dass 
übermäßiger Wasserkonsum die Zellen 
anschwellen lässt, insbesondere im 
Gehirn, die Nierenfunktion stört und 
bis zum Koma führen kann!

Der Wein entstand vor ca. 10 000 Jah-

ren in einem Gebiet, das sich heute die 
Türkei, Georgien und der Iran teilen - 
letzterer hat sich vom Wein abgewandt, 
aber das ist sicher nur ein Zwischen-
spiel in der Geschichte dieses großen 
Landes. Der Wein ist reich an Aromen, 
Geschmacks-Nuancen, Düften, er ist 
das Getränk der Zivilisation. Er ist auch 
sehr rein, während Wasser manchmal 
Verunreinigungen und Bakterien ent- 
hält, die schlimme Krankheiten verur-
sachen können. Der berühmte Biologe 
Louis Pasteur, dem wir das Verfahren 
des Pasteurisierens verdanken, hat im 19. 
Jahrhundert festgestellt, dass „der Wein 
das hygienischste Getränk“ ist.. 

Wie steht es nun um den Champagner? 

Wie alle Weine enthält der Champagner 
Flavonoide, die man auch im Kakao und 
im Olivenöl findet und die gut für Herz 
und Gefäße sind. Seine Antioxydan-
tien schützen gegen schlechtes Choles-
terin. Während der 2. Gärung setzen 
die Hefen viele Aminosäuren frei, die 
für das Arbeiten des Nervensystems 
wesentlich sind. Da der Champagner in 
einer nördlichen Gegend und in relativ 
großer Höhe angebaut wird, enthält er 
Kaliumbitartrat, ein leicht stimmungs- 
aufhellendes Antidepressivum. Man hat 
nachgewiesen, dass der Champagner 
dank der feinen Bläschen schnell durch 
die venösen Blutgefäße des Hirns in die 
Hirnhaut wandert - früher sprach man 
von „Geist“. Wen wundert’s, dass dieser 
große Wein immer die Schriftsteller, die 
Diplomaten oder die Künstler beglei-
tet hat - so hat Luciano Pavarotti seine 
Hochzeit mit Drappier begangen. 

Der Champagner gewährleistet Wohl-
befinden und Genuss. Wie aber steht es 
mit dem Alkohol? dem Schwefel? dem 
Zucker? Champagner sind leicht, sie 
enthalten etwas 20% weniger Alkohol als 
Weine aus Sonnenregionen. Im Übrigen 
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CHAMPAGNE...  
AUF IHR 
WOHL !

LA LETTRE 
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André DRAPPIER (1926-2025) 
pflegte zu sagen: „Um gut zu sehen 
und nicht zu hinken, sollst du 
Champagne Drappier trinken!“ 
Offenbar hatte er Recht, denn 
viele unserer besten Kunden sind 
Ärzte.
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wird bei Drappier seit 10 Jahren nicht mehr chap-
talisiert, dem Most also kein Zucker mehr zuge-
setzt. Es gären ausschließlich die Kohlenhydrate 
aus den Trauben mit unseren eigenen Hefen, was 
leichtere Basisweine erzeugt. Was nun den Schwe-
fel angeht, so ist das Haus Drappier dafür bekannt, 
dass es den ersten schwefelfreien Champagner 
der modernen Geschichte erzeugt hat. Und die 
Erfahrung, die wir mit unserem Brut Nature Sans 
Soufre Ajouté erworben haben, hat es uns erlaubt, 
den Sulfiten-Gehalt aller unserer Cuvées auf das 
niedrigste Niveau aller Champagner-Hersteller 
zu senken. Zum Zucker schließlich: Die Null-Do-
sage ist seit fast 40 Jahren unsere Spezialität. Mit 
Ausnahme der Cuvée Charles de Gaulle, ein klas-
sischer Brut, und einigen halbtrockenen Flaschen, 
die mit inzwischen selten gewordenen Desserts 
harmonieren sollen, sind alle unsere Champagner 
Brut Nature ohne Dosage oder Extra-Brut mit 
weniger als 4g pro Liter.

So weichen wir dem Diabetes aus, vermeiden 
Kopfschmerzen, sparen Kalorien, stimulieren 
den Blutkreislauf; und über die antidepressive 
Wirkung sind sich alle einig. Im Dezember 2025 
wurden die Ergebnisse von Forschungen aus 
dem Vereinigten Königreich publiziert, die die 
positiven Wirkungen eines moderaten Champa-
gner-Konsums belegen (Nichola Ludlam-Raine 
für den National Health Service und Dr. Nicholas 
Grubic von der Universität Toronto). Also dann, 
maßvoll, aber auch mit viel Liebe für diesen großen 
Wein: Champagner! Und auf Ihr Wohl. ⬛  

... wählt für die Festtage den 
DR APPIER Grande Sendrée 
2010. Von einer umweltbewussten 
Familie auf einer einzelnen 
Parzel le  produziert .  Ausge-
reifter, prägnanter Wein mit 
lang anhaltendem Geschmack 
u nd  s e h r  f e i ne m  S c h a u m . 
November 2025. 

INTERVIEW MIT
STÉPHANE SOBASZEK

Ein unabhängiger Verkoster, der in den USA im Kommen ist: „Ich 
ermutige meine Leser dazu, nach Produzenten wie Pol Roger, Bol-
linger, Drappier oder Jacquesson zu suchen.“ Januar 2026.
 
DRAPPIER Carte d'Or  91/100
DRAPPIER Clarevallis  92/100
DRAPPIER Grande Sendrée 2015  96/100
DRAPPIER Oenothèque 2005  98/100

...

Die Klinik HIRSLANDEN aus Lausanne in der Schweiz war medizinischer Partner von Bertrand 
Piccard bei dessen erster Weltumrundung in einem Elektroflugzeug. Dort schätzt man den 
Champagne DRAPPIER und gönnt ihn den Chirurgen und Doktoren - maßvoll, versteht sich.

Drappier hat immer ausschließlich natür-
lichen Kork benutzt. Dank dem World Bu-
siness Council for Sustainable Development 
weiß man heute, dass die Korkeiche soviel 
Kohlendioxid bindet, dass jeder Champa-
gnerkorken den Fußabdruck um 390g CO2 
verringert. Einen Sektkorken knallen lassen 
nützt auch der Gesundheit des Planeten.

 
Nach 10 Jahren in einem Un-
ternehmen, das Weintanks her-
stellt, habe ich im Dezember 
2016 als Buchhalter im Haus  
Drappier angefangen. Früher habe 
ich Tanks hergestellt, heute fülle 
ich sie … mit Champagner!

Neben meiner täglichen Arbeit  

in den Bereichen Buchhaltung, 
Steuer und Soziales gibt es wie bei 
allen Kollegen je nach Jahreszeit 
wechselnde Aufgaben: Rebsch-
nitt, Bau von Spalieren, Weinlese, 
Ausbau, Verkauf am Jahresende 
- meine Arbeit folgt dem Takt 
der Reben und des Champagners.

In meiner Freizeit liebe ich 
ganz einfach das Familienle-
ben und das Teilen von gelieb - 
ten Tätigkeiten: gemeinsam gutes 
Essen genießen, sportliche Akti-
vitäten.

Ich schätze sehr den Champagne  
Drappier Brut Nature, ein charak-
tervoller, reiner Champagner, der 
zu allen Gerichten passt.
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PRESSE ▼

Seit zwanzig Jahren bietet Bruno in Berlin einen Ort französischer Gesel-
ligkeit. Sorgfältig ausgewählte Flaschen, unerwartete Entdeckungen und 
nette Begegnungen beim Wein haben diese Weinhandlung zu einem Ort der 
Begegnung und des Zusammenseins gemacht. Unsere Cuvées DRAPPIER 
Carte d’Or, Brut Nature und Brut Nature Rosé werden dort großzügig aus-
geschenkt. Um diese zwanzig Jahre geteilter Freude zu feiern, wollen wir für 
Bruno unsere Gläser erheben.

CHEZ BRUNO - DEUTSCHLAND

ADRESSEN ▼

Im Sternenrestaurant LD auf der kroatischen Insel Korčula bringt der Chef 
Marko Gajski zur Geltung, was die Natur ihm schenkt: den Fischfang des Tages 
und saisonale Gemüse. Dazu kredenzt der Sommelier Dinko Lozica, den der 
Guide Michelin 2025 ausgezeichnet hat, Clarevallis, eine identitätsstiftende 
Cuvée von DRAPPIER.

LD RESTAURANT  - KROATIEN

BULLE D'OSIER   - FRANKREICH

LISTE DER PREISTRÄGER

DRAPPIER Carte d'Or - 92/100. Bouquet von gelben Früchten, 
Gewürzen, Honig, unterstrichen vom Duft aromatischer Kräuter. 
Weite und Fülle am Gaumen, mit bitteren Mandeln, geschnittenen 
Blumen, komplex und strukturiert, Noten von Zitronen im Abgang. 
Dezember 2025.

Vereinigtes  
Königsreich

DRAPPIER Grande Sendrée 2015. Leuchtendes Gold, Mirabelle, 
Brioche, intensiv und weinig, harmonischer Abgang.
DRAPPIER Grande Sendrée Rosé 2018. Äußerst elegante In-
terpretation des Jahrgangs 2018, für einen Rosé de saignée helle 
Farbe. Sauerkirsche, weinig und saftig zugleich.

NEUE JAHGANGSWEINE 
GROSSE CUVÉES2025-2026

Weniger als eine Autostunde von Urville entfernt finden Sie in Langres das 
ganz neue - und bereits mit zwei Sternen ausgezeichnete - Lokal des talentierten 
Chefs Valentin Loison und seiner Gefährtin Anaïs Bercegeay, einer ebenso 
begabten Sommelière. Die Gerichte schenken Ihnen Kraft, die Weinkarte 
Lebensfreude. 

DRAPPIER Clarevallis Extra-Brut. Beeindruckt 
weiterhin durch die Kombination von Fülle und 
Frische. Von Weinbergen mit niedrigem Ertrag, 
üppiger Geschmack von reifen Äpfeln mit 
Noten von gekochten Trauben, Crême patis-
sière, geröstetem Kaffee und kandierten gel-
ben Früchten. Der Abgang besticht durch 
Spannung, Frische und Mineralität, mit 
feinen Bläschen und einer subtil bitteren 
Note. Februar  2026.

DRAPPIER Rosé de Saignée. Für ein 
Gläschen zum Muttertag schenken 
Sie der Frau, die Ihrem Herzen 
am nächsten steht, diesen himm-
lischen Champagner. Mit seinen 
Noten von Himbeeren und rei-
fen roten Früchten wird er einen 
Sonnenstrahl hervorzaubern, 
wie auch immer der britische 
Wetterbericht ausfallen mag.   
März 2026.

Neben Krug, Comtes de Champagne und Charles 
Heidsieck Rosé entscheidet sich Le Point für 
DRAPPIER Brut Nature, die „ikonische Cuvée 
des Hauses“. Dezember 2025.

GESCHENK ZUM MUT TERTAG

Hugo Drappier, den sein Großvater und sein Vater 
zur Arbeit im Weinberg und zur Bereitung 
des Champagners ausgebildet haben, ist 
nun der Winzer des Hauses, der Achte 
des Namens. DRAPPIER Brut Nature. 
Man arbeitet an der Reifung, um die 
Säure zu mildern, später zu ernten und 
einen fruchtigeren Wein zu erhalten. Im 
Grunde entscheidet der Wein selbst, ob er 
am Ende eine Dosage braucht. November 2025.
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CHAMPAGNE DRAPPIER – RUE DES VIGNES – 10200 URVILLE  
champagne-drappier.com – (+33) 3 25 27 40 15 – info@champagne-drappier.com

ÉCLOSE

Amélie Nothomb, die weltweit bekannteste Romanautorin französischer Sprache, 
nimmt uns bis nach Japan mit. Sie reist immer in Begleitung eines Champagners, dessen 
Energie und Feinheit sie liebt. Im März 2026 verkostete sie Éclose in Gesellschaft von 
Hugo und Michel Drappier.

2010 begann unsere Arbeit an einem eiförmigen Fass (Ovum), das wir 
für die ideale Form für die Erziehung eines großen Weines halten. Nach 
all den Jahren hatten wir die Freude, in den ersten Frühlingstagen end-
lich die Cuvée Éclose zu verkosten. Das ist der Name, den wir für diese 
kostbare Flasche gewählt haben, die in einem einzigen Eichenfass reift 
und die über unsere „Champagner-Pipette“ nur tropfenweise unseren 
Keller verlassen wird.

Michel hat Éclose konzipiert, André hat sie verkostet, Hugo ihr den 
letzten Schliff gegeben. In ihr steckt die Erfahrung, die die Familie 
seit Jahrzehnten erworben hat. Gewachsen auf den besten Böden 
des Sendrée, Kalk aus dem Kimmeridgium wie für die Grand Cru 
des Chablis, ein großer Jahrgang, gereift in einer speziellen Flasche. 
Äußerste Seltenheit eines Champagners, der zugunsten eines in-
tensiven Geschmackserlebnisses nur mit Holz, Glas und Kork in 
Berührung gekommen ist. Dürfte man sagen, dass Ärzte ihn em-
pfehlen? Die ersten internationalen Verkoster meinen: perché no, 
why not, warum nicht?

In der Liste der 40 besten 
Champagner-Produzenten 2026 
rückt Drappier um zwei Plätze 

auf Rang 16 vor.


