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CHAMPAGNE...

AVOTRE
SANTE

André DRAPPIER (1926—2()23) di-
sait: « Pouravoirbon il etbon pied,
buvez du (,J]mmpugnc Drappier ».
Il semblerait qu’il avait raison
car les médecins sont parmi nos
meilleurs clients.

ans notre lecere n°68, nous

évoquions le Champagno,

npprécié universellement et

classé au Patrimoine Mon-
dial. Mais le premier patrimoine de 'hu-
manité, nest-il pas la santé, comme notre
bien le plus précicux?

Aumoment ot la consommation ¢ E,lobal o
d’alcool est en baisse, il est ngltlmL de se
poser la quutlon le (“hdmpagng est-il
bon pour la santé ? La eromL est oui,
sans hésiter, a condition bien-entendu de
rester dans la norme d’'un Homo sapiens
raisonnable.

André Drappicr, qui nous a quittés en
2025 dans sa 99¢ année, en a bu quoti-
diennement durant toute sa vie d’adulce
et jusque dans ses derniers jours. Son
excellent bilan sanguin rendait jn]oux
tous ses amis, y compris ceux bien plus
jeunes que lui !

Tout est question de mesure. Dailleurs,
boire trop d’eau, peut conduire a une
intoxication. Les services du Dr Beaulieu,
du Centre d'Information sur 'Eau ont dé-
montré quune consommation excessive
deau gonflait les cellules, en particulier
cercbrales, desequilibrait le fonctionne-
ment des reins, et pouvait provoquer un
coma h}'(iI‘iquc !

I .
Ne 1] Yy a environ 10 000 ans, dﬂl’lS une

zone actuellement partagéc entre I'lran -
qui tourne aujourd’hui le dos au vin mais
cela nlest certainement que momentanc
dansla 1ongug histoire de ce gmnd pays -
la” [urquie et la Georgie, le vinestle blLU—
vage de la civilisation. Riche en aréomes,
saveurs, et pnrfums, il est aussi tres pur,
car I'eau peut contenir des quantites de
residus et des bacteries a l'origine de ma-
ladies parfbis tres graves. Diailleurs Louis
Pasteur avait confirmé au 19¢e siecle : « le
vin est la plus hygi¢nique des boissons ».
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Mais quen est-ildu Chnmpagne ?Comme
tous les vins, le Champagne contient des
flavonoides que l'on trouve éga]emc‘nt
dans le cacao ou l'huile d'olive et qui

FA\OTl\tnE ]‘1 smté Jlle \JSLU]J]It

Pourvuen Jﬂth\\ d‘mts 11 protege contre

le mauvais cholestérol. I est aussi riche
en acides amines (AA), libérés par les le-
vures durant la maturation sur latces. Ces
AA sont essentiels aux processus vitaux
du systeme nerveux. Cultivé dans une
région nordique et en relative alcitude,
le Champagne contient du Bitartrate
de Potassium, un euphorisant léger au
pouvoir antidépresseur. Porté par sa
fine effervescence, il a ¢t¢ prouve que
le Champagne migrait mpidement au
travers des sinus vers les méninges, quon
appelait autrefois l'esprit. Pas ¢tonnant
que ce grand vin a toujours accompagné
les ¢crivains, les diplomates ou les artistes
comme Luciano Pavarotti qui avait céle-
bré son mariage avec du Drappier.

Le Champagne coche toutes les cases
du bien-étre et du plaisir. Il ne seraic
critiquable que sur trois poins : I'alcool,
le soufre et le sucre. En ce qui concerne
I'alcool, il en contient relativement moins
que les vins des régions ensoleillées, en-
viron -20%. Par ailleurs, chez Drappier,
depuis 10 ans, nous ne chaptalisons plus,
autrement dit nous n J]outons plus de li-
queur aumoment de la premiere fermen-
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tation. Seuls les glucidcs naturellement produits
par le raisin fermentent avec nos propres levures.
Les vins de base sen trouvent plus légcrs. En ce
qui concerne le soufre, Drappier est connu pour
avoir vinifié le premier Champagne sans sulfite
de T'histoire moderne. Et 1’Cxpéricncc acquise
avec notre Brut Nature Sans Soufre Ajouté nous a
permis de diminuer la teneur en sulfites de toutes
nos cuvées au niveau le plus faible dela profbssion.
Pour ce qui est du sucre, le zéro dosagc est notre
spécizﬂité dcpuis prés de 40 ans. A Tex ception de
la cuvée Charles de Gaulle qui reste classiquc en
Brutet quclqucs dégorgc ments en Demi-Sec pour
des accords devenus rares avec certains desserts,
tous nos Champngnes sont désormais Brut Nature
sans dosngc, ou Extra-Brut avec moins de 4g/L.

Le diabete est ainsi contourné, les maux de téte
¢évites, moins de calories sont absorbées, la cir-
culation sanguine est stimulée, et leffer anti-dé-
presseur n'est plus a prouver. Des résultats de
recherches effectuées aux Royaume-Uni publiés
en decembre 2025 montrent les effets positifs
d’une consommation modérée de Chnmpngnc
(Nichola Ludlam-Raine pour le National Health
Service et Dr Nicholas Grubic de 'Université de
Toronto). Alors, sans excés, mais aussi avec beau-
coup d'amour pour ce grzmd vin, Champagne 'Et
a votre santé. M

Depuis sa création, Drappier n'utilise que
du liégc naturel. On sait aujourd’hui grflcc
au World Business Council for Sustainable
Dcvclopmcnt que grflcc ala séqucstra—

tion du chéncrlii‘gc, chaquc bouchon ré-
duit de 390g de CO2 l'cmprcintc carbone.
Faire sauter un bouchon de Chnmpagnc,
c'est aussi bon pour la santé de la planétc.

(Jauesis

. fait son choix pour les fétes
avec DRAPPIER Grande
Sendrée 2010.
parcellaire d'une famille
¢co-responsable. Vin évolué trés
percutant et extrémement per-
sistant avec une mousse tres fine.
Novembre 2025.

Production

JEB DUNNUCK

Le dégustateur indépendant qui monte aux Etats-Unis :
"J'encourage les lecteurs a rechercher des producteurs tels que Pol

Roger, Bollinger, Drappier ou Jacquesson'. Janvier 2026.

DRAPPIER Carte d'Or 91/100
DRAPPIER Clarevallis 92/100

DRAPPIER Grande Sendrée 2015 96/100
DRAPPIER Oenotheque 2005 98/100

“NTREVUE AVEC

STEPHANE SOBASZEK

Apresuneexperiencedetoansdans
une societe qui construit des cuves,
j'ai intégre la maison Drappier en
decembre 2016 en tant que comp-
table. Apres avoir fabrique des
cuves, aujourdhui je les remplis...

de Champagne!

Au-dela des obligations comp-
tables, fiscales et sociales qui ac-
compagnent mon quotidicn, je
travaille ¢galement en suivant les
saisons, tout comme mes colle-
gues de la maison. De la taille au
palissage, des vendanges a I'cla-
Loration, jusquaux ventes de fin
d’annee, chaque ¢etape de la vigne
et du champagne rycthme mes
missions.

En dehors du bureau, japprecie
tout simplement me retrouver en
famille et partager des moments
autour de passions communes:
partager une bonne table, faire
des activites sportives.

J'appreécie ¢normément le
Champagne Drappier Brut
Nature, un champagne de carac-
tere, pur, qui saccorde avee tous
les mets.

Partenaire medical du premier tour du monde en avion ¢lectrique de Bertrand Piccard,

la clinique HIRSLANDEN de Lausanne en Suisse aime le Champagne DRAPPIER et
. \ . . ! . .

en fait bon usage aupres de ses chirurgiens et docteurs, avec moderation bien entendu.

|
HIRSLANDEN
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DR APPIER Carte d'Or - 92/100. Nez de fruits jaunes, d’épiccs,
de miel, réhaussé par quc]quce effluves d'herbes aromatiques.
Bouche riche et Amph sur l‘mmndc amere, les fleurs cou-
pus, c'est LOI’HP](X( et structuré, avant une hna]c citronnée.
Décembre 2025.

E PALMARES DES VINS
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DRAPPIER Grande Sendrée 2o015. Or lumineux, mirabelle
b b

brioche, intense et vineux, finale harmonieuse.

DRAPPIER Grande Sendrée Rosé 2018. Une tres ¢légante inter-

plemtlon du millésime 2018 avec une teinte claire pour un rosé

de s ‘ngnee Cerise griotte, vineux et juteux a la fois.

Femme
actuelle

Hugo Drappier, formé au cravail de la vigne

et 21 l'é]ﬂb()l'ﬂti()l’l dLl chumpugnc par son

gl”lll’ld—})él’C ¢t son péI‘C, est désormais

le vigneron de la maison, 8¢ du nom.
DRAPPIER Brut Nature on travaille
sur la maturicé pour atténuer l'acidicé,
\Ll’lddl’l“’tl plu% tard et obtenir un vin
plus fruice. Au fond, c'est le vin qui choisit
pour éviter le dos‘lbg in fine. Novembre 2025,

CARNET DADRESSES.

LD RESTAURANT < - CROATIE
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Le Point

Avec Krug, Comtes de Chzlmpzlgne et Charles
Heidsieck Rosé, Le Point choisit DRAPPIER
Brut Nature "cuvée iconique de la maison”.
Décembre 2025.

drinks

business

DRAPPIER Clarevallis Extra-Brut. Impressionne
toujours par son alliance de richesse et de frai-
cheur. Son coeur révele des saveurs
de pommes mtres. Issu

gcncrgusu
de \'lgl’]ObILS a faible
rendement, associ¢es a des notes de raisins
cuits, de créeme pf\tissiérc, de café torréfié et
de fruits jaunes confits. La finale est bien
tendue, fraiche et minérale, avec de fines
bulles et une subtile touche phéno]ique.
Février 2026.

Closer Royaume-Uni

\DEAU FETE DES MEF
DRAPPIER Rosé de Saignée  Pour
une gorgée en cette féte des Meres,
offrez a la femme la plus chere de

votre cocur ce chzlmpzlgne divin.
Avec ses notes de framboise et
de fruits rouges murs, il appor-
tera un rayon de soleil, quelle
que soit la mécéo bllunmquc
Mars 2026

BULLE D'OSIER @< - FRANCE

A moins d'une heure de route d'Urville,
déja deux fois écoilée - table du LdanLuLu\ Valentin Loison, assisté de sa com-
pagne Anais Bercegeay, sommeli¢re tout aussi douée que ]ul. Des plats qui vous
1‘c'§)onnent la sante et une carte des vins la joie de vivre.

JI’IE,I”LS ‘lbIl[C l‘l toutce nOU\L“L - ¢t

Aurestaurant ¢toilé LD, sur I'lle croate de Korcula, le chef Marko Gajski magnitie
avec justesse ce que la nature lui offre:la péche dujour etles ]é&umes‘ de saison.
DRAPPIER Clarevallis, cuvée identitaire, y trouve un écho naturel, por tée par
le talent du sommelier [)m]\O Lozica, dlstmsuc par le Guide \11Lhelm en 2025.

CHEZ BRUNO - ALLEMAGNE

Depuis vingt ans, Bruno fait vivre a Berlin un petit coin de convivialité a la
francaise. Entre bouteilles soigneusement choisies, découvertes inattendues et
moments partagés autour du vin, ce licu est devenu bien plus qu'une cave : un
point de rencontre. Nos cuvées DRAPPIER Carte d'Or, Brut Nature et Brut
Nature Rosé y sont généreusement servies. Pour célébrer ces vingt années de
plaisirs partages, levons nos verres pour Bruno.
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Ameclie Nothomb, the most renowned contemporary French writer in the world, has
invitedusona journey to ]apan. She is always accompanicd by Champagnc, the energy
and delicacy of which she loves. In March 2026, she tasted Eclose in the company of
Hugo and Michel Drappier.

After extensive work that started in 2010 to dcvclop an cgg/slmpcd
cask (Ovum), considered to be the ideal shape for ageing a great
wine, we were dclightcd to taste Eclose in czll‘l}' spring. This is the
name that we have chosen for this rare bottle sourced from a singlc
oak cask which will be released from our cellars in limited quantities
of champagne of course!

[nitié par Michel, dégusté par André et finalisé par Hugo
Drappier, Eclose est le fruic de lexpérience acquise par
la famille dcpuis des décennies sur le meilleur terroir du
Sendré, dans des calcaires l\’immcridgicns de type grzmds crus
chablisiens un gl*zmd millésime, et en flacon sur mesure. Extréme
rareté¢ d’un chnmpugnc pur qui n'a connu que le bois, le verre et le

liégc pour un plnisir intense. Oserait-on dire qtfi] est recommand¢

par les médecins? Les premiers dégustutcurs de plusicurs origines

nous ont 1‘6pondu: pcrc/zé no, w/ly not, pourquoi-pas?

CHAMPAGNE DRAPPIER — RUE DES VIGNES —= 10200 URVILLE
champagne-drappier.com — (+33) 3 25 27 40 15 — info@champagne-drappier.com
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LA CONSOMMATION D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE

MAISON FAMILIALE DEPUIS 1808 A CONSOMMER AVEC MODERATION

URVILLE - FRANCE

Dans la liste 2026 des

40 mcillcurs Pl‘OdLlC[CLll‘S dC

ch:lmp:lgnc, I)mppicr gagne

2 pl:lccs et se classe a la 16e position.

>

NO.COMPANY
LOUIS ROEDERER

KRUG
BOLLINGER
BILLECART-SALMON
POL ROGER
> CHARLES HEIDSIECK
DOM PERIGNON
RUINART
TAITTINGER
) LAURENT-PERRIER
JACQUESSON
GOSSET
VEUVE CLICQUOT
IPHILIPPONNAT
BRUNO PAILLARD
 DRAPPIER
HENRI GIRAUD
PERRIER-JOUET

9 ALFRED GRATIEN

RARE

DEUTZ

LANSON

DUVAL-LEROY

DELAMOTTE

25 PALMER & CO

' LALLIER

HENRIOT

i VEUVE-FOURNY

POMMERY

GH MUMM

LECLERC BRIANT

DE SAINT GALL

AYALA

DEVAUX

CASTELNAU

» THIENOT

MOET & CHANDON

i LE MESNIL

Y PIPER-HEIDSIECK

BARON DE ROTHSCHILD



